"Res-brodet”

5 dlI filmjolk
10 dl ragsikt
1 dl brodsirap

1 msk brodkryddor

2 tsk bikarbonat
1 tsk bakpulver

Blanda samman alla torra ingredienser och ror ner sirapen. Tillsatt till sist
filmjolken. Ska vara kladdigt. Klicka och bred ut smeten i en smord brédform
och gradda mitt i ugnen 175 grader ca en timme.

Klart!



